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Pressemelding!
Møt opp!
GANEFART 2010

LANDSVINNEREN KÅRES PÅ Fleichers Hotel ,VOSS,

 27. OKTOBER KL. 17.45. 

i forbindelse med konferansen MAT OG REISELIV 2010

De nominerte er følgende 8 regionvinnere: 

Navn







Regioner
1. BIRK husky AS




Troms og Finnmark
Melkefoss, 9925 Svanvik

v/Trine Beddari 90978248, post@birkhusky.no
www.birkhusky.no
2. Storjord Hotel




Nordland
8255 Røkland, Saltdal kommune
Camilla Storjord, telefon: 95 17 26 73
 camilla@storjordhotel.no www. storjordhotel.no  
3.  Kongsvold fjeldstue




Nord- Trøndelag, Sør -
Knut J. Nyhus 





Trøndelag og Møre og Romsdal
 72404340  FAX  72404341
Adresse: Dovrefjell N-7340 Oppdal
 Post@kongsvold.no  www.kongsvold.no 

4. Gloppen hotell 




Hordaland og Sogn og Fjordane
Sandane, tlf 57865333 
Bodil Fjellestad ( kjøkken sjef )  tlf 95898220,
 bodil@gloppenhotell.no  www.gloppenhotell.no   

5.   Sogndalstrand Kulturhotell as


Aust-Agder, Vest-Agder og
Strandgt. 22, 4380 Hauge i Dalane


Rogaland
Eli Laupstad Omdal tlf. 900 31 088/ 5147 72 55 
sogndalstrand@c2i.net www.sogndalstrand-kulturhotell.no
6. Kjøkken Kroken




Buskerud, Vestfold og Telemark
Hemsetunet p boks 60 3560 Hemsedal
tlf 32059966  post@kjokkenkroken.no
www.kjokkenkroken.no 
7. Oldemors Karjol, 




Hedmark og Oppland

Prestmoveien 2, 3520 Jevnaker.
Kontakt Kaja Knoph Østlie, 61310201, M: 93 24 75 22
 post@oldemors-karjol.no www.oldemors-karjol.no 

8. Marchè Restaurants Norge A/S Avd, Kløfta. 
Østfold og Akershus
2040 Kløfta Tlf. 63982415 Daglig leder Eva Mathisen
Tlf.: 90912117, klofta@marche-restaurants.com www. Marche-restaurants.com

I alt 207 spisesteder deltok i årets konkurranse og nesten 3000 tips kom inn om spisesteder fra hele landet. 

Konkurransen Ganefart er gjennomført  for 3. gang . Målet er å sette fokus på spisesteder som benytter norske råvarer med utgangspunkt i lokale mattradisjoner – en smak av Norge. Videre er det et pluss i konkurransen om spisestedet samarbeider med andre lokale/regionale reiselivsaktører som tilbyr andre reiseopplevelser. Alle spisesteder ble oppfordret til å delta!
Mat + Reiseliv = Sant!
Synliggjøring av norske mattradisjoner gjør Norge til et enda mer attraktivt turistland. 
Vi ønsker at det tilbys matretter med lokal tilknytning på alle spisestedene langs veg eller vann.
Du kan påvirke menyen på spisestedene ved å etterspørre lokale matretter – be også om matrettens historie. Sammen gjør vi Norge til et enda bedre land å reise i!

Gå inn på: www.ganefart.no
Oslo 26.10.10

Kontakt: Kathrine Kleveland, telf. 92 82 51 62, kathrine.kleveland@me.com

    Ellen Klynderud, telf. 90 15 39 57, ellen.klynderud@bygdekvinnelaget.no
Landbruks- og matdepartementet    Norges Bygdekvinnelag       

 Innovasjon Norge
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