


styrke produksjonen av norsk korn til menneskemat og proteinvekster gjennom
matkornpartnerskapet.

Innspill til jordbruket:

e Fortsette arbeidet med styrke de grovférbaserte naeringen for G utnytte areal- og
beiteressursene i hele landet.

e Fglge opp matkornpartnerskapet og se naermere pa mulighetene som ligger i dyrking av olje-
og proteinvekster i vekstskifte med korn, fr. Landbruksdirektoratets rapport nr. 19/2024 for
utviklingstilskudd for god jordhelsepraksis.

e Det er viktig med satsing pé innovasjon og utvikling av korn, frukt og grgnt for @ finne vekster
som passer for norske forhold.

e Trygge forutsigbarheten i produksjonen av grannsaker gjennom tiltak som reduserer graden
av risiko pa grunn av klimatiske forhold, samt gke konkurransekraften gjennom tilskudd til
investeringer i felleslager (produsenteide) og pakkerier.

s Satse pa planteforedling av norske poteter som kan erstatte importert potet som bakepotet
og smdpotet.

e Potet som grgnnsak ma inn i de nye nasjonale kostrddene som «5 om dagen». *®

e ke norskandelen av frukt og grennsaker i offentlig innkjgp. *

e  fFortsette arbeidet med G styrke tollvernet for de produksjoner vi har geografiske og
klimatiske forutsetninger for G produsere i Norge.

(*ikke en del av jordbruksavtalen)

Matkunnskap er matberedskap

Selvforsyning og god matberedskap handler om at alle land ma ta ansvar for @ produsere nok og
trygg mat til egen befolkning. Det handler ogsa om befolkningens kunnskap om & lage naeringsrik mat
med norske ravarer.

| brosjyren fra Direktoratet for samfunnssikkerhet og beredskap (DSB) «Du er en del av Norges
beredskap», beskrives det hva husholdningene md ha pa lager for & holde ut over flere dggn i en
krisesituasjon.

Beredskapslager i hjemmene er viktig. Men bevisstheten og betydningen av lokal matproduksjon,
kunnskap om & lage og lagre mat, er vel s avgjgrende for & gke norsk selvforsyning og evnen til 3
greie oss selv dersom klima eller sikkerhetsmessige forhold gjgr at vi plutselig ikke kan kjgpe fisk,
kjgtt eller hvetemel i matbutikken.

Hva hjelper det med gkt lagerhold om vi ikke har kunnskap om hvordan lage mat nar komfyren star
der taus og mgrk, uten strgm? Nar vi mangler kunnskap om hvordan lage naeringsrik og mettende
mat nar vi bare har tilgang pa et fatall av ravarer? Eller ikke vet hvordan vi lagrer maten var i flere
uker, uten fryser og kjgleskap?

Norges Bygdekvinnelag har over flere ar jobbet malrettet med formidling av tradisjonell
matkunnskap. Dette har styrket organisasjonens rolle som nasjonal matformidler. 1 2018 fikk vi
UNESCO status for denne kunnskapen.

Norges Bygdekvinnelags bekymring er at kunnskapen om a lage mat fra bunnen av, er pa vei til 3 ga
tapt. | dag stadr mat- og helsefaget i skolen under sterkt press pa grunn av mangel pa kompetanse hos
laererne, og at faget ikke prioriteres av skoler og utdanningsinstitusjoner. Dette pa tross av at faget er






