
                                                          
                     
 

 

                    Furnes Bygdekvinnelag 
                        inviterer til en kveld  
                            med lefsebaking  
             tirsdag 17. november kl. 17.00  
                   på furnes ungdomsskole! 

 

Vi møtes på skolekjøkkenet på Furnes Ungdomsskole for å bake lefser. Alle ordner med kokte 
og malte poteter på forhånd, og tar med seg det bakeutstyret som en selv trenger.  
Vi prøver og «feiler» og hjelper hverandre når det er behov for det. Det er begrenset hvor 
mange det er plass til (8 stk) og hvor mange takker vi kan koble til strømnettet, så her er det 
«førstemann til mølla…….». 
 

Alle tar med:  
Ca. 2-3 kg kokte og malte poteter. Potetene kokes med skallet på - flasses når de er lunkne  
og males med en gang på kjøttkvern (evnt. på kjøkkenmaskin på sakte fart). Potetene kan 
gjøres ferdig dagen før og settes kjølig (ikke klem/press sammen de malte potetene),  
men de kan med fordel lages samme dag – deigen blir da litt smidigere å arbeide med. 
Furnes Bygdekvinnelag kjøper inn mjøl til alle deltagerne. 
 

Utstyr som du må ha med: 
Forkle – rutekjevle eller riflekjevle – rutetrinse (hvis du har) – bakestikke – bakekost med 
naturbust (til å koste av mjøl på lefsa og takka) – bakeklede (f.eks. laken eller kjøkkenhåndklær) 
– stor bakebolle – kniv (noe å dele emner med) – kurv eller bærenett til å ha sakene i.  
Ta med egen takke om du har det, men det er også mulig å låne plass ved ei takke. 
 

Gratis for medlemmer i Furnes Bygdekvinnelag! 
For andre kr. 250,- pr. person – mulig å melde seg inn i laget – betaler du kontingent nå så 
gjelder den for hele 2027 og resten av 2026 – under 40 år kr. 418,- og alle andre kr. 835,-. 
 

Påmelding innen 14. november –  
send sms til Oliv på telefon 480 32 085. 
 
Hjertelig velkommen! 
 
Med vennlig hilsen 
           styret i  
Furnes Bygdekvinnelag 
 
 

 


