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Onsøy

Kaker

Hjem » Matkultur » Oppskrifter

Blåbærkake
Dette er en enkel kake å bake, og smaker ekstra godt med pisket krem eller is ved siden av.

Endre

Av: mbischof@online.no
Publisert 12. juli 2012 ­ 17:15

MiddelsVanskelighetsgrad 20­40 minTilberedningstid

1 Porsjoner

3 ukjent

270 g

180 g

1 ts

1∕2 ts

1∕2 ts

100 g

250 g

50 g

Ingredienser

egg

sukker

hvetemel

bakepulver

kardemomme

ingefær

smør

blåbær

sukker

Fremgangsmåte

Pisk egg og sukker til eggedosis.  
Rør forsiktig inn siktet hvetemel, bakepulver og krydder.
Smelt smøret (avkjøl litt) og rør det inn i deigen
Røren helles i en smurt springform (ca 26 cm i diameter).
Dryss på blåbær og sukker.
Stekes nederst i ovnen på 180 grader ca. 45 minutter                               
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