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Blabaerkake

Dette er en enkel kake a bake, og smaker ekstra godt med pisket krem eller is ved siden av.

Av: mbischof@online.no

Publisert 12.juli 2012 - 17:15

Vanskelighetsgrad

1 Porsjoner
Ingredienser

3 ukjent egg
270 g sukker
180 g hvetemel
1ts bakepulver
12ts kardemomme
12 ts ingefeer
100 g smar
250 g blabaer

50 g sukker

Type rett: Kaker

Lag: Onsoy

Endre

Tilberedningstid

Fremgangsmate

¢ Pisk egg og sukker til eggedosis.

¢ Ror forsiktig inn siktet hvetemel, bakepulver og krydder.
* Smelt smaret (avkjel litt) og rer det inn i deigen

* Roren helles i en smurt springform (ca 26 cm i diameter).
* Dryss pa blabeer og sukker.

* Stekes nederst i ovnen pa 180 grader ca. 45 minutter
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